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Et globalt selskap

3500 ansatte

2 millioner tonn 
fôr hvert år

Produksjon i 19 land
Fôr til mer en 60 arter 
fisk og reker



Skretting Norge

300 ansatte 

Ca 600 000 tonn fôr pr år

Hovedsaklig Laks og ørret

3 fabrikker i Norge, 
hovedkontor i Stavanger

Averøy

Stokmarknes

Stavanger



Vår opprinnelse

• Familieselskapet Skretting ble etablert I 
Stavanger i 1899, og drev med fôr og 
utstyr til landbruk. 

• I 1960 gjennomførte vi vårt
første forsøk med 
regnbueørret, og det første
fiskefôret ble lansert i 1963. 



Lukket avdeling Utvidet team

Marcus Søyland
Produktsjef

Christina Husebø
Veterinær

Leif Kjetil Skjæveland
Bærekraft og
samfunnskontakt





Hva finnes i fôret vårt?

Fiskemel
og -olje

Soyabønn
er

Vitaminer
og 
mineralerHvete

Solsikke

Raps

Fababønne
r





Verden første «zero zero salmon»
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Laksen trenger ikke enkeltråvarer, men 
næringsstoffer. Kunnskap og teknologiutvikling har 
gjort det mulig å erstatte tradisjonelle marine 
råvarer med alternative råvarer, samtidig som 
fisken har samme smak og næringsegenskap som 
forventet av forbrukerne. 

I 2016 lanserte Skretting fiskefôr verken inneholder 
fiskemel eller fiskeolje. Laks fôret på zero-zero 
konseptet hadde samme ytelse på vekst og helse.



Fôrets innvirkning på vannkvalitet 

Produksjons prosess A
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Produksjons prosess B



Bedre utnyttelse av fôret

Phytic acid binds minerals and makes them unavailable 
for absorption. 

Phytic acid is not digestible for monogastric animals 
but can be hydrolysed by the enzyme phytase.

Phytase

Inositol

+

Phytate complex

6 x PO4
3-

Fe2+

Mg2+

Ca2+

Zn2+

+

⇒⇒⇒⇒Increased availability of phosphorus and minerals Increased availability of phosphorus and minerals Increased availability of phosphorus and minerals Increased availability of phosphorus and minerals 
and reduced P discharge to the environment



Vitalis SA – vårt stamfiskfôr 

• Siste 9-12 måneder før sulting
• Høyt nivå av vitamin C og E
• 50 mg/kg pigment (astaxanthin)
• Funksjonelle ingredienser; glukaner og nukleotider
• Tilgjengelig i 9 and 12 mm variant

• Høy DP: 371 g/kg
• Marint Protein: 35%
• Fiskeolje: 100%
• Marin index: 60%
• EPA+DHA: 17,5%



Endelig skjer det ting på stamfiskfronten

Forsker på stamfiskens spesifikke ernæringsbehov - Skretting

Merdkanten 2-2022





Hva er novel ingredienser?



Avskoging Vannforbruk Dyrket mark Sprøytemidler Karbon utslipp Gjødsel

Hvorfor trenger vi novel 
ingredienser?

ML1



Lysbilde 16

ML1 Mette Lütcherath; 25.11.2021



650 km2
Dyrket mark

Ingen dyrket mark
Fabrikkområde

100,000 Tonn
Soya Protein
konsentrat

= 100,000 Tonn
Bakterie Protein

(= 91.000 
fotballbaner)





 Dyrkes på land, og hopper dermed over ledd i verdikjeden

 Bærekraftig kilde til omega-3, og kan erstatte fiskeolje

 Kommersielt tilgjengelig

Mikroalger Dyreplankto
n

Fisk Fiskebåter Fiskeolje Laksefôr Havbruk

Algeolje
med 

EPA+DHA

Algeolje



Our Vision


